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Cafetiere

CAFETIERE (Fconomie domestique). — Appareil pour
préparer Pinfusion du café. Le but de notre dictionnaire
ne nous permet pas de décrire et de discuter les divers
procédés A laide desquels on prépare le café; toutefois
nous en mentionnerons un qui, fondé sur les principes
physiques relatifs & la force élastique de la vapeur, per-
met de préparer infusion de café 4 la température exacte
de 1000, condition reconnue indispensable pour la bonne
qualité de linfusion elle-méme. C’est d’ailleurs comme
un reste des anciennes machines ¢lévatoires par Iaction
de la vapeur (voy. MACHINES A VAPEUR), et & ce titre il
mérite une mention spéciale. L’appareil dont il s’agit
peut varier de forme, notre gravure représente I'une des

Fig. 386, — Cafetiére hydrostatique.

dispositions les mieux concues. B est un vase en porce-
laine contenant de I’eau, il est fermé par un bouchon
que traverse un tube D partant de son fond et allant se
terminer par une plaque percée de trous F, au fond d'un
second vase en verre C, ouvert & sa partie supérieure. Les
deux vases sont supportés par une pi¢ce fixée au support
général de 'appareil et pouvant basculer légtrement au-
tour du point d’appui. On place le café en poudre au-des-
sous de la plaque F et on le recouvre d’une seconde
plaque également percée de trous; on remplit B d’eau,
puis on chaufle avec la lampe & alcool E, dont le couver-
cle est maintenu par le rebord méme du vase. Des que
la température a atteint 100“, la pression de la vapeuar
fait passer I’ean dans C, le poids de ce dernier vase fait
alors basculer un peu I'appareil et le couvercle retombe
sur la Jampe. Mais aussitot que la température s’est un
peu abaissée, la pression atmosphérique refoule I'eau qui
a traversé la pondre de café dans le premier vase B;
le café est alors préparé et on peut le soutirer par un
robinet qu’on voit en avant de la figure. Nous ajouterons
que ces appareils doivent étre entretenus dans un grand
état de propreté, sans quoi le tube D pourrait s’obstruer
et la force élastique dela vapeur croissant dans le vase B
donnerait lieu & une explosion dangereuse.




